


Pane e coperto / Gedeck / Cover Euro 2,50

Solo in caso di necessita si usano prodotti surgelati / Nur bei Bedarf werden Tiefkiihlprodukte verwendet /

Only in case of need frozen products may be used

@ Senza glutine / Glutenfrei / Gluten free



Piatti tirolesi / Tiroler Gerichte / Tyrolean dishes

Antipasti / Vorspeisen / Starters

Piatto di salumi misti tirolesi e formaggio
Gemischter Tiroler Aufschnittteller mit Kédse
Tirolean plate with a selection of cured meats and cheese
Euro 16,50

Speck con mousse al rafano
Speck mit Meerrettichmousse
Speck with horseradish mousse
Euro 15,50

Carpaccio di cervo alle erbe con funghi porcini trifolati
Hirschcarpaccio mit Krdutern und getriiffelten Steinpilzen
Venison carpaccio with herbs and truffled porcini mushrooms
Euro 17,90

Primi piatti / Warme Vorspeisen / First courses

Bis di canederli (formaggio e spinaci) con burro fuso
Knbédelbis (Kédse und Spinat) mit zerlassener Butter
Traditional bread dumplings (cheese and spinach) with melted butter
Euro 12,50

Tagliatelle con ragu di cervo e jus ai mirtilli
Tagliatelle mit Hirschragout und Preiselbeerjus
Tagliatelle with venison ragu and lingonberry jus
Euro 16,50

Zuppa d’orzo con carne affumicata
Gerstsuppe mit Selchfleisch
Barley soup with smoked meat
Euro 9,50

Secondi piatti / Hauptspeisen / Main courses

Costine al forno con patate saltate
Schweinerippchen mit Réstkartoffeln
Pork ribs with roasted potatoes
Euro 17,50

Piatto della casa tirolese con crauti, patate saltate, carré affumicato, salsiccia
Tiroler Hausteller mit Sauerkraut, Bratkartoffeln, Selchkarree, Bratwurst
Homemade Tyrolean dish with sauerkraut, sautéed potatoes, smoked loin, sausage
Euro 19,50



Antipasti / Vorspeisen / Starters

Tartare di manzo 150g con pane tostato
Rindstartar 150g mit Toastbrot
Beef tartare 1509 with tosted bread
Euro 18,90

Magatello di vitello cotto rosa con carciofi trifolati e tartufo
Rosa gekochtes Kalbsmagatello mit getriiffelten Artischocken und Triffel @
Cooked pink veal magatello with truffled artichokes and truffle
Euro 19,50

Gamberi in tempura con salsa piccante
Garnelen im Tempurateig mit scharfer Sol3e
Prawn tempura with spicy sauce
Euro 16,90

Tortino di polipo con patate, pesto di olive taggiasche e fiori di zucca fritti
Oktopustortchen mit Kartoffeln, Olivenpesto und
frittierten Zucchinibliiten
Octopus pie with potatoes, olive ,taggiasche“ pesto and
fried zucchini blossoms
Euro 18,90

Capesante gratinate (3 pz)
Gratinierte Jakobsmuscheln (3 St.)
Scallops au gratin (3 pcs)
Euro 17,50

Bruschetta con salmone marinato alle rape rosse con tartare di avocado
Bruschetta mit Lachs in roter Bete mariniert und Avocadotartar
Bruschetta with beetroot-marinated salmon and avocado tartare
Euro 17,50



Primi piatti / Warme Vorspeisen / First courses

Linguine alle vongole
Klassische Linguine mit Venusmuscheln
sLinguine” pasta with clams
Euro 19,50

Paccheri allo scoglio
Paccheri mit Meeresfriichten
Seafood ,paccheri“ pasta
Euro 20,50

Tagliatelle con gamberi e zucchini
Tagliatelle mit Garnelen und Zucchini
Tagliatelle pasta with prawn and zucchini
Euro 16,50

Risotto carnaroli ai funghi porcini
Carnaroli-Risotto mit Steinpilzen
Carnaroli risotto with porcini mushrooms
Euro 16,50

Pasta al pomodoro o al ragu
Pasta mit Tomatensauce oder Ragu
Pasta with tomato sauce or ragu
Euro 11,50

Zuppe / Suppen / Soups

Impepata di cozze piccante
Pikante Miesmuscheln @
Peppered mussels
Euro 15,50



Secondi piatti / Hauptspeisen / Main courses

Hamburger ,argentieri” con patatine fritte
(insalata, pomodoro, cipolla rossa, avocado, Nachos)
Hamburger, ,Argentieri” mit Pommes frites
(Salat, Tomaten, rote Zwiebeln, Avocado, Nachos)
Argentieri Hamburger with chips
(Lettuce, tomatoes, red onions, avocado, nachos)
Euro 18,00

Bistecca milanese con patatine fritte
Wiener Schnitzel mit Pommes frites
Wiener Schnitzel with chips
Euro 16,50

Tagliata di Black Angus con patate al forno e carciofi
Tagliata vom Black Angus mit Ofenkartoffeln und Artischocken @
Sliced Black Angus beef with potatoes and artichokes
Euro 29,50

Guancia di manzo con puré di patate e verdure
Rindswangen mit Kartoffelpliree und Gemdise
Beef cheek with potato puree and vegetables

Euro 28,50

Formaggio Camembert alla griglia con verdure
Gegrillter Camembert Kdse mit Gemlise
Camembert chesse with vegetables
Euro 17,50

Filetto di manzo al pepe verde con riso e verdure

Rinderfilet mit griinem Pfeffer, Reis und Gemiise

Green pepper beef fillet with rice and vegetables
Euro 37,50



Secondi piatti di pesce / Hauptspeisen mit Fisch / Fish main courses

Filetto di branzino alla griglia con verdurine di stagione
Wolfsbarschfilet vom Grill mit Saisongemdise @
Grilled seabass fillet with seasonal vegetables
Euro 25,90

Trancio di salmone con pure e verdure
Lachsfilet mit Piiree und Gemlise @
Salmon fillet with purée and vegetables
Euro 26,50

Polpo grigliato con pure di fave e cipollotto
Gegrillter Oktopus mit Saubohnenpdiree und Frihlingszwiebeln
Grilled octopus with broad bean puree and spring onion
Euro 30,50

Tagliata di pesce spada con verdure
Tagliata vom Schwertfisch mit Gemdise @
Sliced swordfish with vegetables
Euro 26,90



Contorni / Beilagen / Side dishes

Patatine fritte
Pommes frites
Chips
Euro 5,50

Insalata mista
Gemischter Salat
Mixed salad
Euro 6,50

Riso pilaf
Pilaw Reis
Rice pilaf
Euro 5,50



Dolci / Nachspeisen / Desserts

Tiramisu classico fatto in casa
Klassischer hausgemachter Tiramisu
Classic homemade tiramisu
Euro 7,90

Semifreddo ai noci caramellizzate con pure di mela
Karamellisiertes Walnussparfait mit Apfelmus
Caramelized walnut parfait with apple purée
Euro 9,00

Creme Brulé al mango
Mango Creme Brule
Mango Creme Brule

Euro 8,50

Tortino al cioccolato caldo con gelato alla vaniglia
Lauwarmes Schokotértchen mit fliissigem Kern und Vanilleeis
Warm chocolate mini cake with vanilla ice-cream

Euro 9,50

Frittelle di mele con marmellata di mirtilli rossi
Apfelktichlein mit Preiselbeermarmelade
Apple fritters with cranberry jam
Euro 7,90

Affogato al caffe
Affogato cafffe
Affogato cafffe

Euro 5,50



